
Cocina industrial a gas con quemador de 180mm. 

C6Q1HI-18 
Equipo pensado para emprendedores y nuevos negocios. 

 

Dimensiones Generales 
Ancho:  1.230mm 
Profundidad: 830mm  
Altura: 1.010mm  
Volumen Horno:  130 Lt 

  Kg 
Peso:  109 Kg 

“ Este aparato se debe instalar de acuerdo con la        
reglamentación en vigor y se debe utilizar únicamente 
en lugares suficientemente ventilados. Consultar las  
instrucción antes de instalar y util izar este aparato. ” 

Descripción producto: 

Embalaje: 

Potencia: 40 kW  
Consumo Nominal:  
GLP: 2.915 g/h  
GN: 3,822 m3/h] 

• Equipo fabricado en acero inoxidable 
• Certificado para Gas Licuado (GLP) o        

Gas Natural (GN) 
• Cuenta con 6 quemadores de aluminio de     

Ø 180mm 
• Válvula de gas 3 posiciones certificada 
• Termocupla de seguridad para corte de gas 
• Parrillas de Fierro Fundido 30 x 30 cm 
• Horno con doble quemador único en su tipo 
• Con Ladrillos Refractarios 
• Incluye bandeja de rebalse y bandejas    
enlosadas de 58x65cm 

Ancho: 1.235mm 
Profundidad: 835mm 
Altura: 1.015mm 
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Doble quemador para una 

cocción más pareja. 

Línea Calor 

Calidad, Eficiencia y Economía 
“....Nuestros productos están estudiados para la eficiencia y 

alto rendimiento de su negocio...” 

Quemador de aluminio de 

Ø180mm y Termocupla 

Hornee y mantenga el calor de sus productos. 

Cocina: 6 Platos Horno 58x65 

Para comunicarte con nuestro servicio técnico: sstt@ticgas.cl 

EAN-13: 
            GLP: 1205015100199 
            GN:  1205015100205 


